L’ESPERANCE

CUISINE BISTRONOMIQUE

L'Espérance fait écho & Ihistoire familiale riche de notre Maison. Comme un refour aux
sources, il rappelle L'Espérance Colomb, le premier café ouvert en 1902 dans le village
d’Huez il y a quatre générations de cela par Joseph Colomb. A I'époque déja, L'Espérance
sonnait comme un lieu de vie, de rassemblement. Une histoire qui continue de s'écrire dans
un écrin ou il est bon de s’attabler, de se retrouver.

coriandre et kimchi

fruit de la passion et citron vert

safrané

beurre monté & la Chartreuse et caviar de hareng, pommes de terre savonnette

tartare de betterave rotie

miel de nos montagnes

< fruits de la passion et mangue
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V Toutes nos viandes sont d’origine francaise.

Prix net TTC service compris.
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L’ESPERANCE

CUISINE BISTRONOMIQUE

L'Espérance echoes the rich family history of our company. Like a return to our roots, it
recalls L'Espérance Colomb, the first café opened in 1902 in the village of Huez four
generations ago by Joseph Colomb. Even back then, L'Espérance sounded like a place to
live, a place to gather. A history that continues to be written in a setting where it's good to
sit down and meet up.
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Oyster
coriander and kimchi

Scallops carpaccio
passion fruit and lime

Risotto
saffron-flavored

Turbot with sparkling butter
Chartreuse butter and herring caviar, savonnette potatoes

Venison a la royale
roast beetroot tartar

Fresh goat's cheese
honey from our mountains

New Year's Eve sweets

Chocolate textures
passion fruit and mango
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\/ All our meats are of French origin.
Net price include service.



