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CUISINE DE MONTAGNE

Tourte de I'lsére (20 min. de cuisson)
Isére pie (20 min. cooking time)

Potage du moment
Soup of the day

Raclette de montagne
Traditional raclette

Fondue aux champignons
Mushroom fondue

Fondue a la Chartreuse
Chartreuse fondue

Fondue traditionnelle
Traditional fondue

Fondue au Vacherin Fribourgeois
Vacherin Fribourgeois Fondue

Gratin de crozets
Crozet gratin

Boule de glace
Ice cream scoop

Assiette de fruits
Fruit platter

Tiramisu chétaigne
Chestnut tiramisu

OTEL & SPA
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GRANDES ROUSSES

ALPE D'HUEZ

Toutes nos viandes sont d'origine francaise. Prix nets TTC service compris.
All our meats are from France. Net prices including service.



CUISINE DE MONTAGNE

Tourte de I'lsére / Isére pie Ei‘fé@ﬁ

Potage du moment / Soup of the day

Raclette de montagne / Traditional raclette  §

Fondue aux champignons / Mushroom fondue

Fondue & la Chartreuse / Chartreuse fondue f

Fondue traditionnelle / Traditional fondue f

Fondue au Vacherin Fribourgeois / Vacherin Fribourgeois Fondue
Gratin de crozets / Crozet gratin §;§

Accompagnement : charcuterie, pain, pickles et pommes de terre /
Accompaniment : cold meats, bread, pickles and potatoes ‘

Boule de glace / Ice cream scoop () f)

Tiramisu chéataigne / Chestnut tiramisu g]% 0 e

@ Oeuf / Egg Lait / Milk g Gluten / Gluten > Fruits & coque / Nuts
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